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I januar 2021 treeder den nye gkologifor-
ordning i kraft. Det betyder blandt andet,
at man vil kunne sxlge genetisk uensar-
tede fro og planteformeringsmateriale -
sdkaldt heterogent, gkologisk materiale.

Mailet med at @ndre reglerne er bade
at gore det nemmere for producenter at
fa materialet registreret og at fa det langt
bredere ud pa markedet end de sakaldte
bevaringssorter og hobbysorter, der ikke
anses for at have nogen kommerciel
interesse. Dermed er der en reel sand-
synlighed for, at der kommer flere sorter
ihandlen, der er velegnede til skologisk
dyrkning.

Konkurrerer mod ukrudt og sygdomme

Fordelen ved det genetisk uensartede ma-
teriale er iser, at det er bedre end ensar-
tede sorter til at &ndre sig i forhold til de
vilkar, der er, hvor det vokser. Det hetero-
gene materiale vil udvikle sig labende, nar
man dyrker det, og de planter, der trives
bedst, er dem, der vil blive flest af pa len-
gere sigt. Derfor vil det have nemmere ved
at tilpasse sig ukrudt og lokale jordbunds-
forhold. Det vil ogsd have mere held med
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at overleve vira og plantesygdomme end
sorter, der er genetisk ens.

Der vil umiddelbart veere en efter-
sporgsel efter disse egenskaber i gkologisk
dyrkning, fordi de kan give mindre behov
for at bekeempe ukrudt og sygdomme.
Heterogent plantemateriale vil ogsé veere
mere robust over for klimaforandringer,
og derfor kan det vise sig at fa langt storre
betydning for plantedyrkningen i lidt
leengere perspektiv.

Landracer og bevaringssorter

Heldigvis skal vi ikke starte pa bar bund
med at opfinde det heterogene plan-
temateriale. Vi har masser af gamle
landracer og andre sorter, der er gene-
tisk uensartede og tidligere har veret
almindeligt dyrkede i Danmark. Nogle
kan bruges, som de er, og andre kan
blive udgangsmateriale for udvikling af
nye, gkologiske sorter. Den nye frglov-
givning kan pa den made fa flere af de
gamle, interessante planter pa markedet
igen. Det vil ogsd modvirke den kede-
lige udvikling, som ellers er i gang. Der
foredles nemlig ikke lengere gronsager i

Danmark, og flere og flere gronsagssor-

ter forsvinder.

Bevaring og sikring af plantearven

Da vi ikke ved, hvilke af de gamle kultur-
sorter vi kan fa brug for i fremtiden, er det
samtidig dbenlyst, at vi ma passe pa det
genetiske udgangsmateriale, vi har. Derfor
ma den nye gkologiforordning gd hand i
hénd med bevaring af vores plantegene-
tiske arv - bade i genbanker og i levende
dyrkning. Det kreever en samfundsmassig
investering i de plantegenetiske ressour-
cer. Men man ma forvente, at investerin-
gen vil komme mangefold igen, fordi det
nu bliver muligt at markedsfore gkologisk,
heterogent materiale.

Den levende graesrodsgenbank

I Frosamlerne udger medlemmernes
haver en decentral »greesrodsgenbank«
med cirka 600 sorter af kulturplanter, der
lobende dyrkes og byttes. Foreningen un-
derviser ogsa i freavl og arbejder politisk.
Europeiske frosamlerorganisationer har
spillet en aktiv rolle i udformningen af
den nye lovgivning, og vi har samarbejdet
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med de storre gkologiske interesseorgani-
sationer for at finde feelles kompromisser.
Flere af foreningens kulturplanter
er desuden involveret i formidlingspro-
jekter. Det nyeste har stgtte fra Nordisk
Ministerrad og hedder Fra Fro til Fad. Her
opformerer de skandinaviske fresamler-
organisationer sjeldne gronsagssorter
isamarbejde med museer, restauranter
og producenter. Dermed kan gester pa
markeder og til arrangementer i Norge,
Sverige og Danmark bade smage og fa
mere viden om sorterne, og nogle vil ogsa
veere tilgeengelige som fro. Pa den made
héber foreningen at bidrage til at fa flere
af de interessante, gamle gronsager vidt
udbredt.

En blomstrende grgnsagsforzadling

Frgsamlernes formand, Simon von
Siebenthal, tror desuden, at vi igen kan
fa en blomstrende gronsagsforaedling i
Danmark.

- Med den nye gkologiforordning far vi
nogle gode rammebetingelser. Vi marker
i Frgsamlerne en stigende interesse for
andre sorter end de geengse - ogsa fra
storre aktorer. Samtidig ser vi flere og
flere unge gartnere og landbrugere, som
onsker at beskaftige sig med grensagsavl
og specialproduktioner i mindre skala,
siger Simon von Siebenthal.

Han mener, det er oplagt, at man i
den slags produktioner ogsa genoptager
freavlshandverket, begynder at arbejde
med vedligeholdelse af gamle sorter
og deltager i udvikling af nye sorter og
populationer.

Her folger nogle bud pa gamle sorter
af hgj kvalitet, der ikke s®lges i dag, men
kunne komme i handlen igen som fglge af
den nye lovgivning.

Grazrter

Graeerterne er markerter, der har veeret
dyrket i Danmark siden bronzealde-

ren. De kan torres og dermed gemmes

til forrad, og de har et hgjt indhold af
naringsstoffer. Deres proteinindhold er
séledes knap 21 %, og sammenszatningen
af proteinet (serligt lysin: 7,2 % pr.100 g
protein) gor dem til et godt ernaeringssup-
plement til korn, der primert indeholder
methionin og cystin. De indeholder ogsa
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Antallet af grgnsagssorter er faldende. Her ses en undervis-
ningsplanche med 16 sorter af radiser malet af Ellen Backe i
1935 for den Kongelige Veterinaer- og Landbohgjskole. Mel-
lem 1935 og 1980 forsvandt de ti af sorterne fra det danske
marked, og kun frg af ni af dem er bevaret i Nordens Gen-
bank (NordGen). Frg af fem af sorterne kan kgbes i danske
butikker i dag: ‘Saxa’, ‘Non plus ultra’, ‘Gefion’, ‘Kgbenhavns
torve’ og ‘Rund rosenrgd hvidspidset’.

Hvordan er reglerne nu, og hvordan bliver de nye?

De nuvaerende regler kraever, at det materiale, man vil markedsfgre, registre-
res af de danske myndigheder. For at blive det, skal det overholde de sakald-
te DUS-kriterier, der star for: Distinct (karakteristisk), Uniform (ensartet) og
Stable (stabilt). Eneste undtagelse fra disse regler er de sdkaldte bevarings-
sorter og hobbysorter, som ikke anses for at veere interessante i en kommer-
ciel produktion. Med de nye regler vil mange flere sorter, der hidtil har veeret
for uensartede til at blive registreret, kunne dyrkes og saelges i st@rre skala.
De skal blot vaere gkologisk certificeret og have gennemgaet en anmeldelse
til de nationale myndigheder tre maneder, fgr de szlges. | anmeldelsen skal
indgad en beskrivelse af sorten, der ikke gdr ind over andres rettigheder.
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« Fladbred med
mel af graeerter
produceres og
selges i Norge. Det
indeholder 17 %
graeertemel, og der
er 9 gram protein
pr. 100 gram flad-
brgd.

« ‘Lollandske
rosiner’ er en gam-

Lzes ogsa

A > Allan Clausen
udveelger gulergd-

mel sort af graeert,
der har veeret Nye regler for gkologiske frg pa vej

bergmt for sin gode af Louise Windfeldt, Praktisk @kologi 6/2018 der til frgproduktion

smag helt tilbage af ‘Nantes Fancy,

i 1600-tallets ko- Arte- og bannesorter til proteintilskud <« Den aromatiske
af Lis Andresen og Anne Darre @stergaard, Praktisk

@kologi 2/2019

Hegnstrup Stamme’.
‘Guérande’ gulerod Her fra et af For-
fra Sgren Wiuff.

Den er i dag meget

gebgger. Den var
almindeligt dyrket eningen Frgsamler-
nes kurser i frgavl.
FOTOS: VIVI LOGAN OG

ANNIKA MICHELSON

indtil omkring 1850,

hvorefter den naes- sveer at skaffe frg af

ten forsvandt. i Danmark.

andre vigtige stoffer, for eksempel zink,

og derfor har de haft stor betydning som
en del af den danske basiskost frem til
midten af 1800-tallet.

De populzre lollandske zerter

‘Lollandske rosiner’ er en landrace af
grazerter, der oprindeligt blev dyrket pa
Lolland. Planten har en variabel hgjde
mellem 80 og 130 cm, akselblade ved
steenglen og mange slyngtrade, men ingen
eller neesten ingen sméblade. Den har
karakteristiske tofarvede merk- og lyslilla
blomster. Froene er brune og rynkede og
kan derfor minde om rosiner.

‘Lollandske rosiner’ finder man omtalt
i kogebgger fra 1600-tallet. Arterne var
en populer eksportvare, der blev torret,
heldt i tender og fragtet med skib til de
store byer, hvor de blev gemt til vinterfor-
rad. Man kogte og spiste dem med ked
og gronsager. Senere blev de erstattet
af kartofler, og omkring ar 1900 gik de
ud af produktion pé Lolland, men blev
fortsat dyrket pa enkelte husmandsste-
der. For fa ar siden kom de til Foreningen
Frgsamlerne fra Knut Hansen, der havde
en besggsgard i Maribo med gamle danske
husdyrracer og kulturplanter.
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Godt alternativ til kikzerter

‘Lollandske rosiner’ passer godt til det
danske klima. De kan dyrkes som mark-
afgrode og hostes maskinelt, hvilket gor
dem velegnede til bade det lille selvfor-
syningslandbrug og en egentlig stor-
skalaproduktion. Susanne Hovmand-
Simonsen, der star bag det biodynamiske
varemarke Knuthenlund, har gode erfa-
ringer med at dyrke ‘Lollandske rosiner’.

- De fungerer godt i bade dyrkning,
hest, rensning og terring i stor skala,
siger hun.

Arterne koger ikke ud og vil derfor
vere et godt alternativ til importerede
kikeerter og benner. De vil bade kunne
tilberedes direkte i kekkenet og kunne
indgé i proteinrige produkter - for
eksempel ertefladbred, som det man
producerer i Norge.

Fremtidsperspektiver for grazerter

Der findes ogsa andre typer af gracer-
ter, der kan fa succes med de nye regler
for gkologiske frg, for eksempel ‘Brun
Zrt fra Nakskov’ og ‘Errindlevert’.
‘Errindleveert’ er dog bedst egnet til
dyrkning i haven. Den har meget smukke
blomster og kan ogsa spises umoden som

sukkerart, da den ikke har en indre hinde
ibelgen.

Alle tre sorter af grazertereri
Frgsamlernes sortiment, men endnu kun
i mindre skala. De er ikke svere at tage
fro af til eget brug, men en storre pro-
duktion vil kreeve, at de bliver opformeret
professionelt.

‘Guérande’, ‘Nantes’ og andre gulergd-
der

En anden grensag, der vil fa fornyede
muligheder i den nye gkologiforordning,
er guleroden. Den findes i mangfoldige
varianter af storrelse, farve og smag, men
sortsudbuddet er ved at skrumpe kraftigt
ind.

Vild gulerod har vi indsamlet og spist i
Danmark helt tilbage i jeegerstenalderen
for mere end 6.000 ar siden. Den dyr-
kede gulerod kommer dog formentlig fra
et balte mellem det sydlige Europa og
Afghanistan, hvor den findes i alle farver
mellem hvid, gul og merklilla. Maske kom
den foraedlede gulerod til Danmark med
munkene i middelalderen, men den store
udbredelse opnaede den forst, da holleen-
dere flyttede hertil i 1500-tallet og satte
dyrkningen i system.
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De svaere fremmedbestgvede

Selvom det er nemt at dyrke gulergdder,
er det svert at producere gode fro af dem.
Det skyldes dels, at de er fremmedbe-
stovede, og naste generation vil derfor
ogsa fa gener fra bestgveren. For at holde
sorten ren ma man derfor sgrge for, at de
ikke kan bestoves af andre gulerodssor-
ter — heller ikke vild gulerod, der vokser
som almindeligt ukrudt i greftekanter.
For at bevare sortens egenskaber ma man
desuden have et tilstreekkeligt antal blom-
strende gulergdder, og jo mere genetisk
uensartet sorten er, jo flere gulerodder
kreeves for, at man kan veelge dem, der
bedst falder inden for sortsbeskrivelsen.

Den smagfulde ‘Nantes Fancy’

Gulerodssorten ‘Nantes Fancy’ har veeret i
grensagsproducenten Allan Clausens sor-
timent siden 2008. Han har dyrket, ved-
ligeholdt og forbedret den og kalder den
idag ‘Nantes Fancy, Hegnstrup Stamme’
efter sin gard. Det er en vintergulerod, og
tidligere var det en solid sort, som blev
dyrket kommercielt til konsum, fordi den
er velsmagende og ensartet.

- Sa kom F1-hybriderne, og firmaerne
holdt op med at vedligeholde sorten, sa
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den forfaldt. Det betgd blandt andet,
at smagen blev kedelig, fortzeller Allan
Clausen.

Allan Clausen arbejder med at rette op
pé det ved hvert ar at udvealge de bedste
gulergdder til froproduktion. Han smager
pa den nederste tredjedel af mindst 50
gulersdder, som dernast plantes igen og
satter fro det folgende ar. Allan Clausen
vurderer, at smagen nu er rigtig god, og
udseendet ligner den oprindelige ‘Nantes
Fancy’, men sorten udvikles stadig, og
iseer udseendet har plads til forbedringer.
Den er hovedsort pad Hegnstrup og des-
uden en del af Foreningen Frosamlernes
sortiment.

Den lille fede ‘Guérande’

Grensagsproducenten Sgren Wiuff dyrker
guleroden ‘Guérande’. Den stammer fra
det vestlige Frankrig og blev sendt pa
markedet af den bergmte Vilmorin i 1884.
Han skriver i sit frekatalog: »Red, halv-
kort og stump fra Guérande« og priser
den isr for sin storrelse. Seren Wiuff
har sin ‘Guérande’ fra Schweiz og har
indtil videre opformeret sorten selv, fordi
den er aromatisk og samtidig har s hejt
et torstofindhold, at den kan medvirke i

en simreret uden at koge i stykker, og sa
holder den godt igennem vinteren.

- Sidste ar dyrkede jeg 10 tons
‘Guérande’, og jeg kunne salge det hele.
Folk forstar, at det er en gulerod, der kan
noget serligt, og jeg mener, den er klar til
at komme op i en skala, hvor den bliver
opformeret og vedligeholdt af profes-
sionelle frgfirmaer, sa den kan fa starre
udbredelse, slutter Sgren Wiuff.

Vi skal stille krav

Man kunne forestille sig bade ‘Guérande’
og ‘Nantes Fancy’ solgt som havefrg, hvis
freene kan produceres og pakkes i storre
mangde. Men det kraever dygtige og
dedikerede producenter. Det er vigtigt,

at sorterne holdes rene og har en god
spireprocent. Det er samtidig afgerende,
at vi undgar at opformere sygdomme
under de nye lempeligere vilkér. Der er
derfor ved at blive opstillet statslige regler
for salg af plantemateriale til slutbrugere
(Plantesundhedsregulativ 2016/2031). Det
er vigtigt, at vi som forbrugere, organisa-
tioner og embedsverk arbejder sammen
om at stille krav til kvaliteten af det nye
heterogene, gkologiske plantemateriale. ®
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